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Auch diesen Winter bieten wir wieder unseren
berihmten Gansebraten oder die Ente aus dem Ofen
an begleitet durch Rotkohl, Grinkohl und KloBen
Werden Sie einen schénen kulinarischen Abend
verbringen.

Eine Gans flr 4-6 Personen - auch zum mitnehmen -
kostet 190 €
Eine Ente fur 2-3 Personen - auch zum mitnehmen -
kostet 60 €
Zum Martinsganstag bieten wir ein exklusives
Viergangment fur 68 € an.

Mittwochs lassen wir die Fonduetdpfe klappern.
Wir bieten klassisches Fondue und Kasefondue an.
In der letzten Woche vor Weihnachten veranstalten
wir ein OQutdoor Live Cooking Mit Weihnachtsmarkt

Ambiente.

Wir freuen uns auf eure Anmeldungen und wiinschen
allen eine schéne Vorweihnachtszeit

Euer Yachtclub Gastronomie Team
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VORSPEISE

Teriyaki Lachs / marinierter Grunkohl /
SesamKnusper Ofenkdurbis /
Pastinakenpuree / Schlottenjus Entenkeule /
Cassiskraut / Kartoffelnussknéd

HAUPTSPEISE

Entenkeule / Cassiskraut /
Kartoffelnussknodel

NACHSPEISE

Gluhweinbirne / Lebkucheneis

68€ PRO PERSON
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VORSPEISE

Gewdlrzentenbrust / geraucherte
Selleriecreme / Hagebutte
Apfelkastanien Suppchen / Portweinkaramell

HAUPTSPEISE

Hirschricken / Spitzkohl / Topinambur

NACHSPEISE

Schokoladen-zimtparfait/ Orangen / Cashew

68€ PRO PERSON
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VORSPEISE

Rote Beete / Linsen / Curly Cale
Kurbiscreme/Chia /Harrisa

HAUPTSPEISE

Nussbraten / Rotes Kraut/Birnen Chutney

NACHSPEISE

Maronentarte / Passionsfruchtsorbet

54€ PRO PERSON
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VORSPEISE

Winterlicher Salat / Entenleber /
Cranberrychutney

HAUPTSPEISE

Zanderfilet / Vanillelauch / Zitrusfrucht
Kaninchenkeule / Rotweinjus /
Kartoffelbaumkuchen

NACHSPEISE

Mandelkuchlein / Zitronensorbet/
Granatapfel Crépes / Pistaziencreme

68€ PRO PERSON




