MENUS WINTER 2026

NMARTINSGANS NAENU
FELDSALAT/ GLUHWEINVINAIGRETTE/ GANSERILLETTES
ROTKOHLCREME/HASELNUSS SPONGE

CONFIERTE GANSEKEULE / RAHM WIRSING /
MARONEN, KARTOFFEL KLOSSCHEN

CREPES / GRANDMARNIER / ORANGENRAGOUT

68 € BRUTTO PER PERSON

VEGETARISCH
ROTE BEETE / LINSEN / CURLY CALE
KIURBISCREME/CHIN /HARRISA
NUSSBRATEN / ROTES KRAUT/BIRNEN CHUTNEY
MARONENTARTE / PASSIONSFRUCHTSORBET

54 € BRUTTO PER PERSON

MENU 1

GEWURZENTENBRUST / GERAUCHERTE SELLERIECREME /
HAGEBUTTE

APFELKANSTANIEN SUPPCHEN / PORTWEINKARAMELL
HIRSCHRUCKEN / SPITZKOHL / TOPINAMBUR
SCHOKOLADEN-ZIMTPARFAIT/ ORANGEN / CASHEW

68 € PRO PERSON




NMENU 11

TERIYAKI LACHS / MARINIERTER GRUNKOHL / SESAMKNUSPER
OFENKURBIS / PASTINANKENPUREE / SCHLOTTENJUS
ENTENKEULE / CASSISKRAUT / KARTOFFELNUSSKNODEL

GLUHWEINBIRNE / LEBKUCHENEIS

68 € BRUTTO PRO PERSON

MEND 111
WINTERLICHER SALANT / ENTENLEBER / CRANBERRYCHUTNEY
ZANDERFILET / \VANILLELAUCH / ZITRUSFRUCHT
KANINCHENKEULE / ROTWEINJUS / KARTOFFELBAUMKUCHEN

MANDELKUCHLEIN / ZITRONENSORBET/ GRANANTAPFEL
CREPES / PISTANZIENCREME

68 € BRUTTO PRO PERSON

EUER 'YACHTCLUB GASTRONOMIE TEAM




