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Menüs Winter 2026 

 
 
 

Martinsgans Menü 
 

Feldsalat/ Glühweinvinaigrette/ Gänserillettes 
 

Rotkohlcreme/Haselnuss Sponge 
 

Confierte Gänsekeule / Rahm Wirsing / 
Maronen, Kartoffel Klößchen 

 
Crêpes / Grandmarnier / Orangenragout 

68 € brutto per Person 
 
 

Vegetarisch 
 

Rote Beete / Linsen / Curly Cale 
 

Kürbiscreme/Chia /Harrisa  
 

Nussbraten / Rotes Kraut/Birnen Chutney 
 

Maronentarte / Passionsfruchtsorbet 
 

54 € brutto per Person 

 

Menü I  

 
Gewürzentenbrust / geräucherte Selleriecreme / 

Hagebutte 
 

Apfelkastanien Süppchen / Portweinkaramell 
 

Hirschrücken / Spitzkohl / Topinambur 
 

Schokoladen-zimtparfait/  Orangen / Cashew 
 

68 € pro Person 
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Menü II 
 

Teriyaki Lachs / marinierter Grünkohl / SesamKnusper 
 

Ofenkürbis / Pastinakenpuree / Schlottenjus 
 

Entenkeule / Cassiskraut / Kartoffelnussknödel 
	

Glühweinbirne / Lebkucheneis 

68 € brutto pro Person	

	
Menü III 

 
Winterlicher Salat / Entenleber / Cranberrychutney 

 
Zanderfilet / Vanillelauch / Zitrusfrucht 

 
Kaninchenkeule / Rotweinjus / Kartoffelbaumkuchen 

 
Mandelküchlein / Zitronensorbet/  Granatapfel 

Crêpes / Pistaziencreme 
 

68 € brutto pro Person 
 
 
 
 

Euer Yachtclub Gastronomie Team 
 


